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Влияние условий хранения и применения ингибитора этилена 
1-МЦП на твердость мякоти плодов сорта Антоновка 

обыкновенная по итогам 3 месяцев хранения и 7 дней 
выдерживания при 20°С 



Влияние условий хранения и применения ингибитора этилена 
1-МЦП на содержание эндогенного этилена в плодах сорта 

Антоновка обыкновенная по итогам 3 месяцев хранения и 7 
дней выдерживания при 20°С 



Влияние условий хранения и применения ингибитора этилена  
1-МЦП на содержание КТ281 в кутикуле кожицы плодов сорта 
Антоновка обыкновенная по итогам 3 месяцев хранения и 7 

дней выдерживания при 20°С 



Влияние условий хранения, применения ингибитора этилена  
1-МЦП на развитие загара плодов сорта Антоновка 

обыкновенная через 3 месяца хранения + 7 дней выдерживания 
при 20°С 



Влияние условий хранения и применения ингибитора 
этилена 1-МЦП на твердость мякоти плодов сорта 

Мартовское по итогам 3 месяцев хранения 



Влияние условий хранения и применения ингибитора 
этилена 1-МЦП на содержание эндогенного этилена в 

плодах сорта Мартовское по итогам 3 месяцев хранения 



Влияние условий хранения и применения ингибитора 
этилена 1-МЦП на содержание КТ281 в кутикуле кожицы 
плодов сорта Мартовское по итогам 3 месяцев хранения 



Влияние условий хранения и применения ингибитора этилена 
1-МЦП на потери от загара плодов сортов Антоновка 

обыкновенная и Мартовское по итогам 3 месяцев хранения 



Благодарю за 
внимание! 


